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@) Procede et installation de traitement en continu de carcasses de volailles pour la fabrication de viande hschee. 


t Installation de traitement de carcasses de volatile, carac- 
see par una enceinte 1 munie de cheminees d'aeration 10- 
23-32 et contenant un caisson 2 equipd de moyens 20-22 
dlnjection de nelge carbonique, un caisson 3 de flambage. une 
armoire 4 de refrigeration, et un convoyeur 5 assurant fe 'defi- 
lement des carcasses, accrochees par les partes, a finteneur 
de I'enceinte, a travers des fen§tres menage'es dans les deux 
caissons et rarmoire susvises. 
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PROCEDB ET INSTALLATION DE TRAITEMENT EN CONTINU DE CARCAS- 
SES DE VOLAILLES POOR LA FABRICATION DE VIANDE HACHEE , 

L'invention se rapporte au traitement, en continu des car- 
casses de dindes, poulets et autres volailles, pour la 
fabrication de viande hachee. Jusqu'S present, le traitement 
des carcasses de volailles n'a pas et£ fait h £chelle indus- 
5 trielle en continu et en faisant appel a des moyens m£cani- 
gues. Si l'on envisage uh tel traitement il est essentiel de 
pr£voir un refroidissement convenable des carcasses et de la 
viande, a toutes les Stapes du traitement et, en particu- 
lier, au cours des operations de broyage, lesquelles engen- 
10 drent un echauf fement, et il est 6videmment imperatif d'em- 
pecher, le developpement de germes dont certains peuvent 
Stre pathogenes. 

Dans la demande de brevet frangais N° 82 13 003 deposee le 
20 Juillet 1982 par le demandeur, pour : "Precede et instal- 

15 latlon de preparation et de pr6-emballage de chair hachee, 
en particulier de biftecks, sous atmosphere et temperature 
controiees" , on a decrit une installation qui pourrait etre 
utilisee pour la fabrication de viande hachee de volailles. 
Dans cette installation, les objectifs exposes plus haut 

20 sont atteints en effectuant 1' ensemble des operations aux- 
quelles sont soumis les morceaux de viande dans une enceinte 
etanche ou l'on introduit de 1' anhydride carbon ique a basse 
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temperature et sous pression, a l'aide de bouteilles de 
neige carbonigue. 

Cependant, si la preparation des.morceaux de viande destines 
a alimenter V installation de hachage et de pre-emballage se 
5 fait en utilisant les proced£s actuels, il y aura, le plus 
souvent un nombre tellement £leve de germes dans la peau de 
la volaille et a I'int^rieur de sa carcasse, qu'un risque de 
developpement notable de ces germes subsistera dans ladite 
installation, malgre les mesures particuli&res qui y sont 
10 prises. 

L' invention propose de remedier a cet inconvenient en met- 
tant en oeuvre un traitement continu des carcasses encore 
chaudes, comportant, avant 1'4 tape finale de hachage et de 
pre-emballage et l'6tape de desossage qui la precede neces- 
15 sairement, des Stapes supplementaires de preparation des- 
dites carcasses en vue de supp rimer tout risque de develop- 
pement de germes. 

Elle a pour objet un procede* caract^rise en ce qu'il com- 
porte les operations suivantes executees success ivement en 
20 continu et sans interruption, a partir des carcasses de 
volailles encore chaudes sortant de I 1 abattoir : 

a) une premiere operation d f injection de neige carbonique h 
l 1 inter ieur de la carcasse ; 

b) une seconde operation de flambage, executee a l'interieur 
25 d'un caisson dans lequel les carcasses defilent rapide- 

. ment ; 

c) une troisi&ne operation de refroidissement ; 

d) une quatrieme operation de desossage en position accro- 
chee ; 

30 * 

e) une cinquieme operation de hachage et de pre-emballage en 

atmosphere controlee comportant de l 1 anhydride carboni- 
que £ basse temperature, 

Suivant un mode d 1 execution prefere, les trois premieres 
operations sont conduites a l'interieur d'une enceinte par- 
35 courue par un courant d'air qui facilite 1' evacuation de la 
chaleur de flambage et du gaz carbonique. 
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L 1 invention a encore pour objet une installation pour la 
mise en oeuvre du procede ci-dessus, principalement caracte- 
risee par une enceinte munie de cheminees d 1 aeration et con- 
tenant un caisson £quip£ de moyens d' injection de neige car- 
5 bonique, un caisson de flambage, une , armoire de refrige- 
ration, et un convoyeur assurant le defilement des carcas- 
ses, accrochSes par les pattes, h. l'int^rieur de l'enceinte, 
h travers des fenetres menag£es dans les deux caissons et 
l 1 armoire susvises. 
10 D'autres particularity, ainsi que les avantages de 1" inven- 
tion apparaitront clairement h la lumiere de la description 
detaill^e ci-aprfes. 

La figure unique du dessin annexe represente la partie 
15 -d'une installation conforme a 1 T invention qui corres- 

pond aux trois premieres Stapes du procede . 

Une enceinte 1 contient un caisson d' injection de gaz carbo- 
nique, un caisson de flambage 3 et une armoire de refrigE- 
20 ration 4. 

Les carcasses de volailles chaudes, c'est-a-dire sortant de 

l'abattoir, apr&s Evisceration, traversent rapidement l'en- 

ceinte 1 et les organes 2 h 4 au moyen d'un convoyeur 5, de 

type connu en soi, ou el les sbnt suspendues accrochees par 

25 les pattes. A leur sortie' de 1' enceinte, elles sont immSdia- 

tement reprises par une chalne 6 de d^sossage en position 
* 

accrochee (qui Svite ie risque de pollution) . De telles 
chalnes, ou 1 'operation de deso$sage s'effectue manuelle- 
ment alors que la carcasse reste suspendue a un convoyeur, 

30 sont connues en soi. et il est inutile d'en donnef la des- 
cription detaill^e. A la sortie, les morceaux de viande sont 
immediatement introduits dans une installation de hachage et 
-de pre-emballage, non representee, qui est avantageusement 
du type deer it dans la demande. de brevet fran^ais susvisee. 

35 Le caisson 2 a une ou plusieurs rampes d f injection qui corn- 
portent, de maniere connue eh soi, des tubulures 20 d'amenee 
de neige carbonique a partir d'un reservoir 21, auxquelles 
sont raccordes des organes injecteurs 22 munis d'un tube 


2534454 


injecteur qui descend verticalement pour p^netrer dans 
l f anus de la volaille. 

Le caisson 2 communique avec I'exterieur de 1" enceinte par 
une manche a air 23 munie a son extremite, d'un ventilateur 
5 24. Celui-ci cree un appel d'air dans le caisson, qui a pour 
effet d'evacuer 1' anhydride carbonique lib6re k V inter ieur 
du caisson 2. 

Le caisson 3 est muni de bruleurs a gaz relies a une canali- 
sation d» alimentation 30,* et recouvert d'une hotte 31 reliee 
10 a 1'extSrieur de 1" enceinte par une manche 32 munie, a son 
extremite, d'un ventilateur 33, Ce dispositif assure I'eva- 
cuation rapide des calories engendrees par les bruleurs. Le 
flambage est rapide et superficiel. 

L'armoire frigorifique 4 est refrigSree & une temperature 

15 comprise entre -15 et -20° C par exemple. 

L* enceinte est avantageusement munie d'une cheminge g£ne-* 
rale deration 10 comportant un ventilateur 11. L f injection 
de neige carbonique, a 80° C environ, a l'interieur de la 
carcasse empeche tout developpement de germes pendant l'ope- 

20 ration de flambage. Cette operation de flambage sterilise la 
peau des volailles, mais risquerait de provoquer un echauf- 
fement de la carcasse, done de stimuler la croissance des 
germes intSrieurs, si 1" injection pr^alable de neige carbo- 
nique n'avait pas eu lieu. Les carcasses, une fois flamb^es, 

25 sont introduites dans une zone a basse temperature, ce qui 
evite qu'elles puissent sortir de 1' enceinte a des tempera- 
tures, super ieur es a 25° C par exemple, pour lesquelles le 
risque de developpement des germes pendant le d£sossage se- 
rai t considerable. 

30 

U va de soi que diverses modifications pourront etre appor- 
tees k 1' installation \a£crite et representee, sans s»4carter 
de l'esprit de 1' invention. 
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Revendications de brevet 

1. Procede de traitement, en continu, de carcasses de 
volailles pour la fabrication deviahde hachee, 
caracterise en ce qu'il comporte les operations suivantes 
executees success ivement en continu et sans interruption, h 

5 partir des carcasses de volailles encore chaudes sortant de 
l 1 abattoir : 

a) une premiere operation d' injection de neige carbonique a 
1* inter ieurde la carcasse ; 

b) une seconde operation de flambage, executee a 1' inter ieuf 
10 d'un caisson dans lequel les carcasses defiient rapide- 

ment % 

c) une troisi&me operation de refroidissement ; 

d) une quatrifcme operation de desossage en position ac- 
croch£e { 

15 e) une cinquiime operation de hachage et de pre-emballage en 
atmosphere contrfil^e comportant del 1 anhydride carboni- 
que & basse temperature. 

2. Procede selon la revehdication 1, 

20 caracterise en ce que les trois premieres operations sont 
conduites a l'intSrieur d'une enceinte parcourue par un 
courant d'air qui facilite 1' Evacuation de la chaleur de 
flambage et du gaz carbonique. 

25 3. Installation pour la mise en ceuvre du procede selori 

la revendication 2, . 

caracterisee par une enceinte (1) munle de chemin£es d'alra- 
tion ("10 - 23 - 32) et contenant un caisson (2) 4quip6 de 
moyens (20 - 22) d 1 injection de neige carbonique, uri caisson 
30 (3) de flambage, une armoire (4) de refrigeration, et un 
convoyeur (5) assurant le defilement des carcasses, accro- 
chees par les pattes, a l'interieur de 1' enceinte, a travers 
des fenetres raenagees dans les deux caissons et l f armoire 
susvises. 

33 
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4. Installation selon la revendication 3, 
caracUrisee en ce qu'elle est associee a une installation 
de hachage et de pre-emballage agencee pour que les opera- 
tions de hachage et de pre-emballage soient conduites dans 
une enceinte etanche oii l'on introduit de l'anhydride carbo- 
nique a basse temperature et sous pression. 



